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台
湾
か
ら
７
歳
の
時
に
来
日
し
、

家
族
と
離
れ
て
日
本
の
学
校
へ

　
出
身
は
台
湾
の
台
北
市
。
７
歳
の
時

に
父
親
の
仕
事
の
関
係
で
来
日
し
、
福

岡
市
に
移
り
住
ん
だ
。
小
学
校
６
年
生

の
時
に
家
族
は
台
湾
に
戻
っ
た
が
、
陳

さ
ん
は
一
人
日
本
に
残
る
こ
と
に
な
っ

た
。「
一
度
は
台
北
に
戻
ろ
う
と
し
た

ん
で
す
が
、
日
本
の
小
学
校
で
受
け
た

教
育
と
台
湾
の
環
境
が
違
い
す
ぎ
て
、

う
ま
く
馴
染
め
な
か
っ
た
ん
で
す
ね
」。

寮
に
入
っ
て
日
本
の
中
学
高
校
を
卒
業

す
る
が
、
そ
の
後
は
「
職
に
就
か
ず
に
、

フ
リ
ー
タ
ー
と
し
て
フ
ラ
フ
ラ
し
て
い

ま
し
た
」
と
苦
笑
す
る
。

　
そ
ん
な
陳
さ
ん
を
見
か
ね
た
高
校
の

先
輩
が
、「
新
し
く
焼
肉
屋
を
や
る
の

で
手
伝
わ
な
い
か
」
と
誘
っ
て
く
れ
た
。

そ
れ
が
現
在
で
は
福
岡
市
内
に
数
店
舗

を
展
開
す
る
バ
ク
ロ
グ
ル
ー
プ
の
尾
崎

氏
で
、「
あ
の
時
声
を
掛
け
て
も
ら
わ

な
か
っ
た
ら
、
今
の
自
分
は
あ
り
ま
せ

ん
で
し
た
」
と
陳
さ
ん
。
ま
っ
た
く
ゼ

ロ
か
ら
店
の
立
ち
上
げ
に
参
加
し
て
接

客
サ
ー
ビ
ス
や
ワ
イ
ン
の
知
識
を
猛
勉

強
し
、
精
肉
の
扱
い
も
覚
え
て
３
年
後

に
は
店
を
任
せ
ら
れ
て
店
長
に
昇
格
し

た
。
さ
ら
に
、
精
肉
店
の
立
ち
上
げ
や

新
店
舗
の
開
店
に
も
関
わ
っ
た
後
、
33

歳
で
独
立
。
鹿
児
島
産
黒
毛
和
牛
の
赤

身
専
門
店
を
コ
ン
セ
プ
ト
に
し
た
『
赤

身
焼
肉 

Ｕ
Ｓ
Ｈ
Ｉ
Ｏ
』
を
、
博
多
駅

南
に
オ
ー
プ
ン
し
た
。

和
牛
を
は
じ
め
、
日
本
の
食
を

世
界
に
広
め
て
い
く
架
け
橋
に

　
出
店
す
る
に
あ
た
っ
て
場
所
は
あ
え

て
天
神
や
中
洲
周
辺
の
都
心
部
を
避
け
、

博
多
駅
か
ら
徒
歩
10
分
以
内
の
立
地
に

狙
い
を
定
め
た
。「
良
い
も
の
を
提
供

す
れ
ば
お
客
様
は
来
て
く
れ
る
」
と
い

う
確
信
が
あ
っ
た
か
ら
だ
。
と
は
い
え

周
囲
に
ほ
と
ん
ど
飲
食
店
も
な
い
駅
南

の
立
地
は
店
を
探
す
の
も
一
苦
労
す
る

ほ
ど
の
場
所
で
、
一
見
客
は
ま
ず
入
っ

て
こ
な
い
。
オ
ー
プ
ン
景
気
の
後
は
集

客
に
苦
戦
す
る
時
期
も
あ
っ
た
が
、「
赤

身
の
牛
肉
だ
け
で
勝
負
す
る
と
い
う
こ

だ
わ
り
は
、
絶
対
に
曲
げ
ま
せ
ん
で
し

た
」
と
初
心
を
貫
い
た
。
そ
れ
が
功
を

奏
し
て
次
第
に
ク
チ
コ
ミ
で
評
判
が
広

が
り
、
遠
方
か
ら
も
わ
ざ
わ
ざ
客
が
訪

れ
る
人
気
店
と
な
っ
た
。

　
陳
さ
ん
が
独
立
す
る
際
に
も
う
一
つ

抱
い
て
い
た
夢
が
あ
る
。
そ
れ
は
、
日

本
産
の
和
牛
の
美
味
し
さ
を
世
界
中
に

広
め
て
い
き
た
い
と
い
う
思
い
だ
。
精

肉
の
輸
出
は
様
々
な
規
制
が
あ
る
が
、

独
立
以
来
の
パ
ー
ト
ナ
ー
で
あ
る
鹿
児

島
の
和
牛
生
産
者
・
新
村
順
一
郎
氏
と

タ
ッ
グ
を
組
み
、
２
０
１
９
年
に
台
湾

Ｓ
Ｏ
Ｇ
Ｏ
に
精
肉
店
『
博
多
Ｕ
Ｓ
Ｈ
Ｉ

Ｏ
』
を
オ
ー
プ
ン
し
た
。

　
さ
ら
に
、こ
の
春
に
は
香
港
で
も『
Ｕ

Ｓ
Ｈ
Ｉ
Ｏ
』
ブ
ラ
ン
ド
の
焼
肉
店
を
開

店
す
る
予
定
。
コ
ロ
ナ
禍
で
思
う
よ
う

に
計
画
が
進
ま
な
い
中
で
、
現
在
そ
の

出
店
準
備
に
追
わ
れ
て
い
る
。

　「
和
牛
を
は
じ
め
と
す
る
日
本
の
食

材
や
和
食
は
、
世
界
中
か
ら
大
き
な
評

価
を
受
け
て
い
ま
す
。
我
々
の
ア
ク

シ
ョ
ン
が
日
本
の
食
を
世
界
に
広
め
て

い
く
モ
デ
ル
ケ
ー
ス
と
し
て
、
そ
の
架

け
橋
に
な
り
た
い
と
思
っ
て
い
ま
す
」

赤身焼肉 USHIO
代表

陳 柏青さん 

食
人

列
伝

日
本
産
の
和
牛
の
美
味
し
さ
を

世
界
に
広
め
て
い
き
た
い

P R O F I L E
1982年台湾生まれ。薬院の「BAKURO本店」を経て、2016年
『赤身焼肉 USHIO』を開業。福岡市内で焼肉店2店舗、台北で
精肉店2店舗を運営している。3月に香港店オープン予定。

赤身焼肉 USHIO 博多店
1福岡市博多区博多駅南2-11-13 2092-203-8929 
311:30～OS 14:30／17:00～OS23:00（昼は土・日曜のみ） 
4月曜
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外
食
産
業
を
リ
ー
ド
す
る
方
々
に
、

飲
食
の
仕
事
の
魅
力
、

今
後
の
展
望
な
ど
を
語
っ
て
い
た
だ
き
ま
す
。

取
材
・
文
／
江
月
義
憲
　
撮
影
／
中
西
ゆ
き
乃

私たちは夢と希望に満ちた福岡
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料
理
の
師
匠
に
付
き
従
い

和
食
の
腕
を
磨
く
日
々
を
送
る

　
自
分
の
店
に
『
銀
し
ゃ
り
と
酒
と
魚 

て
る
房
』
の
屋
号
を
つ
け
た
浅
房
輝
彦

さ
ん
。「
て
る
房
」
は
子
ど
も
の
頃
か

ら
の
あ
だ
名
で
、「
銀
し
ゃ
り
と
酒
と

魚
」
は
日
本
人
な
ら
誰
も
が
好
き
な
も

の
ば
か
り
。
長
年
和
食
の
料
理
人
と
し

て
腕
を
磨
い
て
き
た
間
に
、
い
く
つ
か

の
忘
れ
ら
れ
な
い
出
会
い
が
あ
っ
た
。

　
学
生
時
代
に
居
酒
屋
で
ア
ル
バ
イ
ト

を
経
験
し
た
浅
房
さ
ん
は
飲
食
店
の
面

白
さ
に
目
覚
め
、
本
格
的
に
和
食
を
学

ぼ
う
と
料
亭
に
就
職
し
、
そ
こ
で
生
涯

の
師
匠
と
出
会
う
。

　「
そ
の
店
は
２
年
程
で
な
く
な
っ
た

ん
で
す
が
、
こ
の
料
理
長
に
付
い
て
い

こ
う
と
思
い
ま
し
た
」

　
当
時
は
ま
だ
腕
一
本
で
職
場
を
渡
り

歩
く
、「
さ
す
ら
い
の
料
理
人
」
の
よ

う
な
人
物
が
存
在
し
た
。
浅
房
さ
ん
が

見
込
ん
だ
師
匠
も
そ
ん
な
一
人
で
、
福

岡
か
ら
唐
津
、
佐
世
保
、
さ
ら
に
韓
国

の
ソ
ウ
ル
ま
で
、
約
10
年
間
に
わ
た
っ

て
師
匠
と
一
緒
に
料
亭
や
旅
館
、
ホ
テ

ル
な
ど
を
転
々
と
し
な
が
ら
、
料
理
人

と
し
て
様
々
な
経
験
を
積
ん
だ
。

　「
ホ
テ
ル
で
朝
食
か
ら
ラ
ン
チ
、
夕

食
ま
で
休
み
な
く
料
理
を
作
っ
て
、
後

片
付
け
し
た
ら
も
う
真
夜
中
。
そ
の
ま

ま
ホ
テ
ル
の
ロ
ビ
ー
で
仮
眠
し
て
、
ま

た
朝
食
の
仕
込
み
を
す
る
と
い
う
よ
う

な
こ
と
も
あ
り
ま
し
た
」

　
そ
ん
な
内
容
の
濃
い
毎
日
を
過
ご
し

な
が
ら
和
食
の
技
を
磨
き
、
師
匠
の
許

し
を
得
て
独
立
開
業
へ
の
道
を
歩
む
よ

う
に
な
っ
た
。

与
え
ら
れ
た
チ
ャ
ン
ス
に
応
え

実
績
を
上
げ
て
独
立
を
果
た
す

　
い
つ
か
は
自
分
の
店
を
持
ち
た
い
と

い
う
夢
を
実
現
す
る
た
め
に
改
め
て
街

場
の
居
酒
屋
に
職
を
得
る
が
、
そ
こ
で

壁
に
ぶ
つ
か
っ
た
。

　「
料
理
人
と
し
て
の
自
信
は
あ
り
ま

し
た
が
、
そ
れ
ま
で
裏
方
の
厨
房
で
し

か
働
い
た
こ
と
が
な
か
っ
た
の
で
、
接

客
や
マ
ネ
ジ
メ
ン
ト
の
こ
と
は
ま
っ
た

く
分
か
ら
な
か
っ
た
ん
で
す
」

　
そ
ん
な
悩
み
を
持
ち
な
が
ら
転
職
し

た
先
の
居
酒
屋
で
、
い
き
な
り
店
長
と

し
て
店
を
任
さ
れ
る
こ
と
に
な
る
。

　「
そ
こ
で
チ
ャ
ン
ス
を
与
え
て
も
ら
っ

た
こ
と
に
感
謝
し
て
、
ガ
ム
シ
ャ
ラ
に

働
き
ま
し
た
。
売
上
も
以
前
よ
り
上
げ

る
こ
と
が
で
き
、
そ
の
実
績
を
も
っ
て

店
を
卒
業
し
て
独
立
し
ま
し
た
」

　
こ
う
し
て
２
０
１
４
年
に
高
砂
で

『
銀
し
ゃ
り
と
酒
と
魚 

て
る
房
』
を

開
業
。
新
鮮
な
魚
と
厳
選
し
た
日
本

酒
、
炊
き
た
て
の
ご
飯
が
評
判
を
呼
ん

で
繁
盛
す
る
と
と
も
に
ス
タ
ッ
フ
に
も

恵
ま
れ
、
２
年
半
後
に
は
博
多
駅
前
に

２
号
店
の
『
銀
し
ゃ
り
炉
端 

て
る
房

T
E
A
M 

J
』
を
オ
ー
プ
ン
し
た
。

　「
２
号
店
で
は
裏
方
に
徹
し
て
皿
洗

い
ば
か
り
し
て
い
ま
し
た
。
自
分
が

チ
ャ
ン
ス
を
も
ら
っ
た
の
で
、
今
度
は

人
に
チ
ャ
ン
ス
を
与
え
る
こ
と
が
で
き

る
立
場
に
な
り
た
い
と
思
っ
た
ん
で
す
。

人
と
の
巡
り
合
わ
せ
に
感
謝
で
す
ね
」

　
そ
ん
な
人
と
の
出
会
い
の
繰
り
返
し

が
、
飲
食
業
の
面
白
さ
で
も
あ
る
。

食
人

列
伝

巡
り
合
わ
せ
に
感
謝
し
な
が
ら

人
に
チ
ャ
ン
ス
を
与
え
る
立
場
に

株式会社アドバンス･T
代表取締役

浅房 輝彦さん

P R O F I L E
1973年長崎県島原市生まれ。大学卒業後様々な飲食店
で経験を積み、2014年『銀しゃりと酒と魚 てる房』を開
店。2017年に『銀しゃり炉端 てる房TEAM J』をオープン。

銀しゃりと酒と魚 てる房
1福岡市中央区高砂1-12-1 2092-524-5228 
318:00～OS翌2:00（日祝日は～OS24:00） 4なし
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Catch the dream!
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